
рестораны «maximilian»:

ул. Савушкина, 141 | ТРК МЕРКУРИЙ | +7 (921) 93-888-93

Балканская пл., 5 | ТРК БАЛКАНИЯ NOVA | +7 (921) 93-808-73

пр. Энгельса, 124 | ТРК ВОЯЖ | +7 (921) 93-808-58



+10% за сервисное обслуживание

Банкетное предложение 2500 руб.
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Сыр Моцарелла, сыр Дор блю, сыр копчёный Сулугуни, оливки, соус Сальса, песто из базилика. . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

РУЛЕТ ИЗ ЯЗЫКА
Подаётся с хреном, рукколой, перец чили. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ЛОМТИ СЕЛЬДИ
Сельдь филе, картофель отварной, маринованный лук, греческая заправка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
Грузинская капуста, корейская морковь, солёные огурцы, маринованные томаты черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

САЛАТЫ
САЛАТ СТОЛИЧНЫЙ
С курицей.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

САЛАТ С РОСТБИФОМ.
Говядина отварная, консервированные огурцы, паприка, картофель, шампиньоны, руккола, 
горчица зернистая, масло оливковое.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЕЛЕДКА ПОД ШУБОЙ
Традиционная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр. 

ГОРЯЧЕЕ (НА ВЫБОР)
СВИНЫЕ ОСТРЫЕ КОЛБАСКИ
Подаются с тушеной капустой и средне-острой горчицей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115/100/15 гр.

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ СВИНИНЫ
Свинина вырезка, фасоль стручковая, соус Сальса, песто из базилика, чеснок. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

КУРИНОЕ ФИЛЕ-ГРИЛЬ
Куриное филе, булгур с паприкой, морковью и грибным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

ТРЕСКА В СУХАРЯХ С КАБАЧКАМИ
Треска филе, кабачки, соус йогуртовый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100 гр.

ФРУКТЫ/ХЛЕБ
МАНДАРИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная, булочка с киноа.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

На одну персону 1170 гр.

НАПИТКИ
МОРС ДОМАШНИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 мл.



+10% за сервисное обслуживание

Банкетное предложение 3000 руб.
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
РУЛЕТ ИЗ ЯЗЫКА
Подаётся с хреном, рукколой, перец чили. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Сыр Моцорелла, сыр Дор блю, сыр копчёный Сулугуни, оливки, соус Сальса, песто из базилика. . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

ЛОМТИ СЕЛЬДИ
Сельдь филе, картофель отварной, маринованный лук, греческая заправка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
Грузинская капуста, корейская морковь, солёные огурцы, маринованные томаты черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Куриный рулет, язык отварной говяжий, буженина из свинины, сливочный хрен, маринованные огурцы.  . . .100 гр.

САЛАТЫ
САЛАТ СТОЛИЧНЫЙ
С курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЕЛЕДКА ПОД ШУБОЙ
Традиционная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр. 

САЛАТ С РОСТБИФОМ.
Говядина отварная, консервированные огурцы, паприка, картофель, шампиньоны, руккола, 
горчица зернистая, масло оливковое.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ГОРЯЧЕЕ (НА ВЫБОР)
СВИНЫЕ ОСТРЫЕ КОЛБАСКИ
Подаются с тушеной капустой и средне-острой горчицей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115/100/15 гр.

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ СВИНИНЫ
Свинина вырезка, фасоль стручковая, соус Сальса, песто из базилика, чеснок. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

КУРИНОЕ ФИЛЕ-ГРИЛЬ
Куриное филе, булгур с паприкой, морковью и грибным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

ТРЕСКА В СУХАРЯХ С КАБАЧКАМИ
Треска филе, кабачки, соус йогуртовый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100 гр.

ФРУКТЫ/ХЛЕБ
МАНДАРИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная, булочка с киноа.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

На одну персону  1370 гр.

НАПИТКИ
МОРС ДОМАШНИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.

ПИВО MAXBIER НА ВЫБОР
кроме вишневого, сезонного и крафтового. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1000 мл.



+10% за сервисное обслуживание

Банкетное предложение 3500 руб.
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
РУЛЕТ ИЗ ЯЗЫКА
Подаётся с хреном, рукколой, перец чили. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Сыр Моцорелла, сыр Дор блю, сыр копчёный Сулугуни, оливки, соус Сальса, песто из базилика. . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

ЛОМТИ СЕЛЬДИ
Сельдь филе, картофель отварной, маринованный лук, греческая заправка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
Грузинская капуста, корейская морковь, солёные огурцы, маринованные томаты черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

САЛАТЫ
САЛАТ СТОЛИЧНЫЙ 
С курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЕЛЕДКА ПОД ШУБОЙ
Традиционная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

САЛАТ С РОСТБИФОМ.
Говядина отварная, консервированные огурцы, паприка, картофель, шампиньоны, руккола, 
горчица зернистая, масло оливковое.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (НА ВЫБОР)
ГРИБНОЙ ЖЮЛЬЕН
Шампиньоны, репчатый лук, сливки, сыр Гауда . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 гр.

КУРИНЫЙ ЖЮЛЬЕН
Курица филе, паприка, морковь, сливки, сыр Гауда. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 гр.

ГОРЯЧЕЕ (НА ВЫБОР)
СВИНЫЕ ОСТРЫЕ КОЛБАСКИ
Подаются с тушеной капустой и средне-острой горчицей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115/100/15 гр.

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ СВИНИНЫ
Свинина вырезка, фасоль стручковая, соус Сальса, песто из базилика, чеснок. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

КУРИНОЕ ФИЛЕ-ГРИЛЬ
Куриное филе, булгур с паприкой, морковью и грибным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100/30 гр.

ТРЕСКА В СУХАРЯХ С КАБАЧКАМИ
Треска филе, кабачки, соус йогуртовый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100 гр.

ХЛЕБ, ДЕСЕРТ
МАНДАРИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная, булочка с киноа.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

На одну персону 1245 гр.

НАПИТКИ 
МОРС
домашний  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.

НА ВЫБОР
ВОДКА
Царская Оригинальная  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл.

ВИНО
Abonento красное / белое. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл.

ПИВО MAXBIER
на выбор, кроме вишневого, 
сезонного и крафтового . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1000 мл.



+10% за сервисное обслуживание

Баварское банкетное меню 2500 руб.
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
Сыр Моцарелла, сыр Дор блю, сыр копчёный Сулугуни, оливки, соус Сальса, песто из базилика. . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

РУЛЕТ ИЗ ЯЗЫКА
Подаётся с хреном, рукколой, перец чили. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ЛОМТИ СЕЛЬДИ
Сельдь филе, картофель отварной, маринованный лук, греческая заправка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
Грузинская капуста, корейская морковь, солёные огурцы, маринованные томаты черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 гр.

САЛАТЫ
САЛАТ СТОЛИЧНЫЙ
С курицей.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.

СЕЛЕДКА ПОД ШУБОЙ
Традиционная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр. 

ГОРЯЧЕЕ (НА ВЫБОР)
ВЕНСКИЕ СОСИСКИ
Подаются с картофельным пюре и средне-острой горчицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 гр.

КОЛБАСКИ СВИНЫЕ ОСТРЫЕ
Подаются с картофельным пюре и средне-острой горчицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 гр.

КУРИНАЯ КОЛБАСКА
Подается с картофельным пюре и средне-острой горчицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 гр.

ТИРОЛЬСКИЕ СОСИСКИ С СЫРОМ
Подаются с картофельным пюре и средне-острой горчицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 гр.

ТЮРИНГСКИЕ СОСИСКИ
Подаются с картофельным пюре и средне-острой горчицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 гр.

ХЛЕБ
БРЕЦЕЛЬ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 гр.

На одну персону 970 гр.

НАПИТКИ
МОРС ДОМАШНИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.

ПИВО MAXBIER
на выбор, кроме вишневого, сезонного и крафтового . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1000 мл.


